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今免活が求められています
世界を脅かす新型感染症、インフル、風邪・・・。自分や大事な家族、

友達が日々、この脅威に晒されています。マスク、手洗いなどの自己防衛
はもちろん、一番の備えは自分の体の免疫力を高め、ウィルスに備えるこ
と・・・。これからの現代人は免活、免疫UPをして脅威に備える活動が必
須となっています。



BeeNZ
マヌカハニー

最高峰ニュージーランドマヌカハニー

抗菌活性を持つ、
BeeNZ 社のこだわり抜いた
本物のマヌカハニーとは



世界中に愛好家がいる
希少価値の高いマヌカハニー
マオリ族の癒しの木「マヌカ」から取れる、治癒力

を宿したハチミツ。研究の結果、メチルグリオキサー
ルという抗菌活性の成分が発見され、NZでは現代も
健康、風邪の予防、喉のケアなどに日常的にとられて
います。
NZでしか採れない、この奇跡のハチミツはマヌカ

ハニーとして今や世界中に愛好家がおります。

世界のマヌカハニーの80％が偽物だった

しかし、この世界のマヌカハニーブームの中、NZ
がある時調査を行ったところ、なんと世界に出回るマ
ヌカハニーの80％が偽物であることが判明。政府とし
て品質とブランド保持のため、厳しい制限を設けまし
た。その時、日本に入っていた多くのマヌカハニーブ
ランドもNZからマヌカハニーとして輸出できなくな
りました。



全て自社で一貫生産。
「本当の、本物のマヌカハニーを届けたい。」その思い。こだわり。

BeeNZ社は起業当時から、養蜂家が健康なハチを育てるところから全てが始まり、巣箱からハチミツを抽出、フィルタリング、ボ
トリングして輸出するまで一貫して管理する、自社一貫生産に踏み切りました。
NZでは現在でもそれぞれの工程は別々の会社に委託して行うことがほとんどで、BeeNZ社の様に一社で行うところは非常に稀で
す。しかも資金が潤沢にある訳でもない起業時から、どうしてこんなにリスクの高いことをしていたのでしょうか？

全ては自分が責任を持って、「本当の、本物のマヌカハニーを届ける」ため。

他人が採蜜したら、他のハチミツを混ぜてくるかも知れません。フィルタ
リングの時も他のものを混ぜれたら？ボトリングですり替えられたら？
本当に良いものを責任持ってお届けするには自社一貫生産しかない。
それが創業者が出した結論でした。

更に、環境と蜂のために、1200箱以上の巣箱は作らないと決めました。
品質管理のため、目が行き届く巣箱以上の巣箱は置かない、ということで
すが、これは過度に蜂を働かせていないか、環境の循環に悪影響を与えるほど
蜜を取りすぎていないかなど、蜂、環境への配慮のためにも制限しています。
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到達した境地。
驚いたことに、品質はもちろん、味まで。

ここまで品質にこだわったのですから、当然砂糖などを加
えない、純粋無添加のハチミツ。原材料・成分/100％ハチミ
ツです。
更に独自製法によるなめらかな質感を出すことにも成功し
ました。独自の製法を用い、たしかな設備を整えた工場で丁
寧に抽出、フィルタリングされます。
もちろん抗生物質不使用。ミツバチの病気蔓延を防ぐため

抗生物質を使用する場合がありますが、BeeNZ社では当然一
切不使用。これまでによる徹底した品質管理により、使用す
る必要がないためです。

ここまでこだわると、不思議なことが起こりました。同じ
数値のマヌカハニーも売られている中、現地のバイヤーによ
るブラインドテイスティングで「一番美味しい」と評価され
るようになりました。
数値が同じで味が何故違うのか。一体どの工程が理由で美
味しくなったのか、又は全てのこだわりの工程を経たからこ
その結果なのかー。彼らにも分かりません。でも最高の品質
を追い求めたら、味も一番になった。実は自然なことかも知
れません。 6



気がつけば、更なる次の境地へ。
BeeNZ
UMF29+マヌカハニー
世界最高峰 UMF認定
最高レベルのUMF/MGO 値

MGOはマヌカハニーだけが持つ有効成分の量を表します。UMFは
MGOはもちろん、そのほかの有効成分、製造工程に至るまで徹底的に
品質をチェックした上で表示することが許される安心と安全が保障さ
れた数値と言えます。マヌカハニーは100％天然のもの以外許され
ません。そこで高い数値を出そうと思うと、熟練した養蜂家が、環境、
蜂、場所などを知り尽くしていなければ決して採れるものではないのです。
今まではUMF20+ でもかなり希少とされてきましたが、BeeNZ社のオーナーを含めた養蜂家達は、品質を追い求め、
環境、蜂と向き合い続けた結果、UMF29+ と言う、蜂蜜専門商社ですら聞いたことがない、凄い、と驚くものを世に送り出す
ことに成功しました。全世界に1200個しかない、大変希少なものです。これは、BeeNZ社は品質にこだわるだけでなく、養
蜂家達のレベルも最高峰であることが証明されたとも言えます。

「MGO」「UMF」とは？

MGO値はマヌカハニーの有効成分の一つ、メチルグリオキサールの量のみを測定したもので、どのメーカーも表記が可能です。一方UMF値は、U＝Unique、M＝
Manuka、F=Factor の略称で、「UMF蜂蜜協会」が認定する数値。科学的根拠に基づき、DHA、MGO、レプトスペリンの「3つの指標」を組み合わせて認定します。
厳しい品質基準をクリアし、更に定期的なモニタリングや検査などを行う「UMF蜂蜜協会の会員のみ」UMF値の表記が許可されます。

BeeNZ社のマヌカハニーの全てがUMF蜂蜜協会に認定されています。 (ライセンスナンバー2188）
また数字が大きいほど抗菌・殺菌作用も高いとされており、例えば「BeeNZ マヌカハニー」の最高値であるUMF29+ という値は、約29％の
フェノール消毒液と同じ殺菌力があることを示しています。



創業オーナー一家。
家族全員、息子２人も養蜂家。
オーナーのデイビッド氏とジュリー氏、若い息子二人も
養蜂家。創業者のこだわりが次の世代にも脈々と受け継が
れています。生産者の顔が見えるブティックプレミアム
ハニーメーカーとして、今後も量を追い求めず、本物
のマヌカハニーのみをご提供して参ります。
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現地でもアワードを受賞！

2016年 地元Katikati and Waihi Beach Comunity Business 
AwardsでSupreme Award 、あわせてBest Manufacturing / 
Processing Business Award 受賞。
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GS Foods
ハニーパウダー
＆ロゼンジ

特許製法で作られた、
今までなかった画期的マヌカハニー商品



G& S Foods社 創業者は革新を追い求める研究者

お客様からの 難しい要望も、すぐに「できない」と言わず、
とことん研究 してから結論を出す

G&S Foods ビジネスオーナー

ニール ボイド
創業者はニュージーランド国内最多学生数を誇るMassey University にて新し
い食品や新しい加工技術を開発する上級研究員。国際的な食品会社の主任技術
者として豊富な経験を持つ食品技術者。

今までになかった、マヌカハニーをパウダー化する技術
ニール&ゴードン兄弟は、持ち前の探究心で、蜂蜜を乾燥させ る特殊技術を
開発、最高100％の蜂蜜パウダーを製造する事に 成功しました。
特殊技術はニュージーランドとオーストラリア で特許を取得しています。
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東京都港区南青山4-18-11
フォレストヒルズ イーストウイング2F

Ph: 050 -3136 -6667
Fax: 03 -6700 -6617

お問合せ

ホームページの「お問合せ」フォームを
ご利用くださいませ。

info@univein.com


